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5.1 Media Utama
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Gambar 5. 1 Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto

(sumber: hasil desain penulis)

Judul: Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto

Halaman: 54 Halaman

Media Cover: Ivory 260 gsm
Media halaman: Art Paper 120 gsm
Ukuran: A5 (14.8 x 21 cm)

Software: Adobe Photoshop, Adobe Indesign
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Gambar 5. 2 Cover Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 3 Daftar Isi Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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MAKNA LEGENDARIS

LEGENDARIS
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Kuliner legendaris adalah makanan atau minuman yang
sudah ada sejak lama dan memiliki reputasi yang sangat
baik di kalangan masyarakat. Kuliner legendaris sering
dihubungkan dengan sejarah, tradisi, dan budaya suatu
daerah atau negara. Beberapa contoh kuliner legendaris
di Indonesia antara lain nasi goreng, rendang, sate,
gado-gado, dan masih banyak lagi. Kelezatan dan
keunikan dari kuliner legendaris membuatnya tetap
populer hingga kini dan sering dijadikan sebagai
identitas kuliner suatu daerah atau negara. Selain itu,
keberadaan kuliner legendaris juga turut memperkaya dan
memperkuat industri kuliner sebagai salah satu aset
budaya yang dapat diwariskan dari generasi ke generasi.

Gambar 5. 4 Isi Konten Pembuka Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Purnokerto adalah kota yang terletak
di Kabupaten Banyumas, Provinsi Jawa
Tengah, Indonesia.

pada masa penjajahan Belanda, Purwokerto menjadi pusat
administrasi di wilayah Kabupaten Banyumas. Pada masa ini,
Purwokerto mengalami perkembangan pesat, terutama dalam
hal infrastruktur seperti pembangunan jalan raya dan
jembatan_Seiring dengan perkembaangan zaman, Purwokerto
terus mengalani perkenbangan yang pesat, terutama dalam
hal infrastruktur dan pendidikan. Purwokerto kini menjadi
salah satu kota penting di wilayah Jawa Tengah, terutama
dalanm hal pariwisata dan pendidikan dengan adanya
perguruan tinggi ternama.

Huliner sendiri merupakan sebuah kebudayaan, penanda
zaman, dan memiliki peran besar dalam sejarah umat
manusia. Dalam lingkup daerah image kuliner legendaris
kerap muncul dan menjadi sebuah keunikan khusus dari
sebuah daerah begitu pula dengan keragaman kuliner di
Purwokerto

Dengan perkembangan zaman yang terjadi denga Purwokerto
nuncul berbagai kuliner legendaris yang dianggap sebagai
sebuah keunikan tersendiri. Dari buku katalog ini akan
nembahas kuliner-kuliner tersebut sebagai sebuah kataloy
dan pengamatan bagaimana kuliner legendaris yang ada
pada buku ini masih bisa bertahan hingga sekarang dan
nmempertahankan kekayaan yang ada.

Gambar 5. 5 Isi Konten Pembuka Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 5 Isi Konten Eco 21 Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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—OLEHNYA

PURWOKERTO

Makanan paling terkenal dari kota
purwokerto adalah mendoan. Banyak penjual
mendoan yang tersebar di Purwokerto namun
jika bertanya pusat oleh-oleh mendoan di
Purviokerto berada di daerah Sawangan,
Purvokerto.

Eco 21 menjadi salah satu pioneer
mendoan di daerah Sawangan. Eco 21
berdiri pada tahun 1990 dididrikan oleh
Bapak Ahmad Kuswanda dan Ibu Ledjar
Astuti. Dan sekarang sudah dijalankan
generasi kedua oleh putri mereka.

Gambar 5. 6 Isi Konten Eco 21 Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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ECO 21 berasal dari kependekan dari
bahasa jawa yaitu “sekeco” yang berarti
enak dan 21 diambil nomer rumah
berdirinya toko Eco 21 yang sekarang.
Eco 21 sendiri berlokasi di Jl. Mayjend
Sutoya No.21, Sawangan, Purwokerto dan
Kalibagor, Banyumas. Toko Eco 21
berjualan dari jam ©6.30 hingga jam
20.30 malam.

Gambar 5. 8 Isi Konten Eco 21 Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Daerah o hingga masih
aktif menjadi daerah penjual mendoan untuk
wisatawan. Eco 21 sendiri dalam sehari dapat menjual
hingga 1008pcs mendoan. Selain telah terkenal di
daerah Sawangan Eco 21 masih berinovasi untuk
mengeluarkan produk-produk yang belum baru. Seperti
menyediakan mendoan mentah yang bisa dibawa ke kota
lainnya dengan bumbu dan kecap yang sudah dibuat
dalam satu paket.

Eco 21 masih memiliki visi yang untuk memperkenalkan
mendoan banyumas hingga ke tingkat internasional
yang masih ingin dicapai untuk kedepannya. Eco 21
masih aktif dalam mengikuti sebuah event dan
melakukan pemasaran di sosial media untuk mencapai
visi tersebut.

Gambar 5. 9 Isi Konten Eco 21 Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 10 Isi Konten Es Brasil Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Brasil " Berhasil

Diadaptasi dari kata “berhasil”, Es Brasil
tumbuh menjadi salah satu brand es krim
legendaris di Purwokerto. Keberhasilan Es
Brasil dapat kita lihat dengan eksistensinya
sejak tahun 1968 dan masih dikenal oleh
masyarakat hingga saat ini.

Toko Es Brasil buka dari jam ©7.30-17.00,
berlokasi di Jl. Jendral Suprapto No.25, Kauman
Lama, Purwokerto. Es Brasil memiliki dua lantai
dengan meja yang bisa ditempati pelanggan dan
ruang meeting yang bisa dipakai pada lantai
dua. Toko yang ada di pusat kota ini sekarang
hanya melakukan penjualan, semua proses
produksi es krim dialihkan ke pabrik yang
berlokasi di Sokaraja.

Gambar 5. 11 Isi Konten Es Brasil Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Varian Es Brasil di kedai ini
beragan mulai dari yang paling
ikonik yaitu es ketak, es lilin,
es kotak, es cone, es cake, dan

masih banyak lagi
Es Brasil ini sep

dengan tenaga manusia dan
menggunakan bahan alami tanpa
tambahan pengawet.

Gambar 5. 12 Isi Konten Es Brasil Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 13 Isi Konten Es Brasil Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Perjalanan Es Brasil dimulai dari
ketidaksengajaan untuk memanfaatkan penggunaan
Uistrik pada zaman dahulu dan tercetus ide untuk
membuat es tradisional. Dimulai dari berjualan
dari rumah ke rumah, menitipkan produk ke
toko-toko, hingga dapat membuat kedai Es Brasil
di beberapa kota besar di Indonesia.

Adaptibilitas menjadi salah satu kunci
kesuksesan brand besar seperti Es Brasil.
Kemampuan adaptibilitas pada Es Brasil bisa
kita jumpai dengan bentuk produk yang ada
disana, dengan varian eskrim yang dimiliki
hingga menjual menu selain es krim seperti
makanan berat, lauk, dan sayur.

Dengan melihat mayoritas pengunjung es brasil
dari rentang usia 36 ke atas, menambah bentuk
makanan berat seperti ini menjadi pilihan yang
tepat. terbukti dengan banyaknya pekerja yang
datang ke Es Brasil tidak hanya untuk mencoba
es krim namun juga beristirahat dan memesan
makanan.

Gambar 5. 14 Isi Konten Es Brasil Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 15 Isi Konten Gethuk Goreng Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 16 Isi Konten Gethuk Goreng Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 17 Isi Konten Gethuk Goreng Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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GETUK GORENG
ﬂ “ASLI?” DIBALIK NAMA
oA e SAPRINGAD

Menurut Budayawan Banyumas Bapak Ahmad
Tohari, Gethuk Goreng pertama kali dibuat
oleh bapak Sanpringat pendiri awal dari
Gethuk Goreng H. Tohirin. Bapak Sanpringat
dulunya berjualan nasi rames dengan makanan
pendampingnya yaitu pendanping gethuk
cemol.

Biasanya gethuk cemol yang tidak terjual
akan dibuang oleh Bapak Sanpirngat, namun
pada suatu hari Bapak Sanpritngat memiliki
ide untuk menggorengnya gethuk cemol yang
dimilikinya dan ditemukanlah gethuk goreng
pada tahun 1918, Awalnya Gethuk yang dibuat
bapak Sarpringat masih diberikan secara
gratis hingga secara resmi dijual celeh
bapak sarpringat pada tahun 1920-an.

Gambar 5. 18 Isi Konten Gethuk Goreng Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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PERJALANAN #4834
H. TOHIRIN™

Pada tahun 1967 Bapak Sarpingad meninggal dunia.
Lalu bisnis gethuk goreng yang dimilikinya ini
dilanjutkan oleh menantunya Bapak Tohirin untuk
meneruskan usaha tersebut. Di tangan H, Tohirin
lah bisnis Getuk Goreng bapak sarpringad
berkembang pesat dan dikenal hingga saat ini.

Bapak Tohirin pun membranding usahanya dengan
menempatkan kata “ASLI” pada nama tokonya. Hal
ini dilakukan setelah banyak produsen Getuk
Goreng di Sokaraja bersunculan pada sepanjang
jalan. Hingga pada 1998 H. Tohirin menyerahkan
bisnis usahanya pada ketiga anaknya dan
pertunbuhan bisnis yang dimiliki makin pesat
sampai membuka 10 lebih cabang.

Gambar 5. 19 Isi Konten Gethuk Goreng Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 20 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Toko Roti

Pertama

Di Indonesia?

Di Purvokerto terdapat toke roti yang sudah
ada sebelum era kemerdekaan, Yaitu Toko
Roti “Roti GO”. Roti Go berdiri sejak 1898
dan berusia lebih dari 100 tahun. Bahkan
ada pula yang menyebutkan bahwa Roti Go
merupakan toko roti pertama di Indonesia
namun sang pemilik tidak mau mengakuinya
Karena tidak ada data terkait hal tersebut.

Toko Roti Go Buka selama 24 jam yang
berlokasi di Jl.Jend. Sudirman, Purviokerto
Vletan, Kec. Purwokerto. Mulai dari jam
19.00 Toko Roti Go akan tutup dan
digantikan oleh gerobak yang akan berjualan
hingga toko buka lagi pada pagi harinya

Gambar 5. 21 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto

(sumber: hasil desain penulis)
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Asal Kata
Roti Go

Toka Roti “Go” awalnya didirikan oleh Oei Pak Ke
Nio dan suaminya, Go Kwe Ka yang mencoba membuat
dan membuka toko roti. Sebutan Roti Go diambil
dari nama marga pemilik tersebut. Toko roti ini
sekarang sudah dikelola oleh generasi mereka
selanjutnya yaitu Pararto dan Rosani Wiogo yang
merupakan generasi ke-3.

Roti Go masih mempertahankan ciri khasnya dalam
proses produksinya. Menggunakan Kayu bakar untuk
proses pemanggangannya sehingga roti yang dibuat
memiliki cita rasa tersendiri.Hal unik lain yang
dimiliki Roti Go bukan hanya dari proses
produksinya, Pegawai di Roti Go juga mayoritas
turun temurun yang diwariskan antar generasi.
Dengan ini Roti Go tetap mempertahankan cita
rasanya yang original dari dibangunnya Roti Go

Gambar 5. 22 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 23 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 24 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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} l v Pada malam hari toke Roti Go beralih
sl menjadi gerobak roti yang berju
T ’ & ] [} hingga toke Roti buka lagi. Gexobak yang
] “ bt digunakan pada malam hari ini memiliki

usia lebih dari 50 tahun dan semuanya
masih hampir sama tanpa perubahan pada
ornamennya, Roti yang dijual pada malam
hari ini merupakan Roti yang belum

terjual pada siang hari dengan ragam
varian yang banyak.

Gambar 5. 25 Isi Konten Roti Go Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Gambar 5. 26 Isi Konten Soto JI. Bank Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Dibalik

oto L Hacang

menurut guru besar ilmu dan teknologi
pangan Prof Dr. Ir. Murdjiati Gardhjito
setidaknya terdapat 20 jenis Soto di Java
Tengah. Di Purwokerto sendiri terdapat
Soto Sokaraja yang dikenal khas dengan
tambahan bumbu kacang di dalamnya.
Keunikan ini sudah menjadikan Soto
Sokaraja makana khas tersendiri bagi
wisatawan dan warga lokal Purwokerto.

Salah satu yang warung Soto
Sokaraja yang paling dikenal adalah
Soto Jalan Bank yang sudah diatangi
banyak tokoh besar seperti pejabat
negara dan juga artis.

Gambar 5. 27 Isi Konten Soto JI. Bank Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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55



PERJALANAN
SOTO JALA
BANK

Soto Jalan bank sebenernya sudah ada sejak
1950-an yang dikelola oleh kakek dari paman
H.Loso. Lalu sudah berjualan sejak tahun 1956
dan diteruskan kepada penerus setelahnya Pak
Sueb sampai dipegang oleh Haji Loso pada tahun

1978. Perjalaman Soto Jalan Bank sudah
berlangsung berpuluh-puluh tahun hingga
rasanya dapat disukai oleh masyarakat dan

Soto Jalan bank berada di JL. RA Wiryaatmaja
No.15, Pesayangan, Kedungwuluh, Purvokerto. Yang
biasa dikenal dengan namanya karena berdekatan
dengan Muscun Bank BRI yang ikonik di keta
Purviokerto.Sekarang Soto Jalan bank memiliki 2
toko yang berhadap-hadapan di jalan yang sama.

Soto Jalan bank berjualan dari jam 8.30 - 20.30.
Harga yang dijual satu porsinya adalah sekitar
Jika pada akhir pekan soto jalan bank bisa
menghabiskan sekitar 50 potong ayan.

Gambar 5. 28 Isi Konten Soto JI. Bank Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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SOTO JALAN BANK
H. LOSO

Gambar 5. 29 Isi Konten Soto JI. Bank Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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56



MENGAPA
LEGENDARIS
ITU ADA-

Legendaris tercipta dari kumpulan
kepercayaan masyarakat sama halnya dengan

sebuah budaya. Kepercayaan yang kuat ini
berlangsung dengan adanya fondasi yang
telah dibangun berpuluh-puluh tahun dan
bertahan hingga saat dni. Dari
Kuliner—kulinex legendaris yang ada di
buku ini, mari kita coba lihat kemiripan
yang ada satu dengan yang lain dan
mencoba untuk mencari pola yang ada. mari
kita sinpulkan.

Dari kuliner yang hita analisis disini
kita bisa lihat untuk mencapai pada
titik diakui masyarakat memerkulukan
jangka waktu yang tidak sebentar. hampir
semua dari kuliner yang dibahas disini
berusia lebih dari 58 tahun dan masih
berjalan.

Gambar 5. 30 Isi Konten Penutup Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto

LEGENDARTS

Semua dari mereka memilild konsistensi
dari bidang rasa, dari bahan olah, yang
masih terjaga dan tidak berubah hingga
sekavang. Namun, disisi lain juga
mengedepankan inovasi dengan memunculkan
ide promosi baru atau varian baru yang
tidak bertabrakan dengan nilai
kansistensi mereka,

Konsistensi, Otentik, dan Inovasi menjadi
3 hunei utama yang bisa saya simpulkan
sebagai dasar fondasi berdiriny kuliner
legendaris. Semuanya bisa tercipta dengan
faktor penentu yang terakhir yaitu
kecintaan konsunen. Loyalitas konsumen
nenjadi faktor eksternal yang krusial.
Menjadi alasan utama bagaimana kesepakatan
nasyarakat bisa tercipta dan melahirkan
kuliner legendaris yang dikenal sekarang.

Sebagai penutup, semoga dengan kataleg
kuliner legendaris ini bisa menjadi pemicu
munculnya kuliner legendaris lainnya yang
dikenal luas dan menjadi daya tarik
tersendiri bagi kota Purwokerto.

(sumber: hasil desain penulis)

5.2 Media Pendukung

5.2.1 Poster

Gambar 5. 31 Poster Cetak Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto

(sumber: hasil desain penulis)
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Media: Art paper 160

Penempatan: Ditempel pada tempat publik
Ukuran: A3 (29,7 x 42 cm)

Software: Adobe Photoshop

5.2.2 Banner

Gambar 5. 32 X Banner Media Pendukung

(sumber: hasil desain penulis)

Media: Bahan banner

Penempatan: Ditempatkan di Dinporabudpar
Ukuran: 60 x 160 cm

Software: Adobe Illustrator

5.2.3 Kaos
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Gambar 5. 7 Desain Kaos Media Pendukung

(sumber: hasil desain penulis)
Media: Katun Combed
Penempatan: Dibagikan ketika terdapat event
Ukuran Desain: 29,7 cm x 42 cm

Software: Adobe Illustrator

5.2.4 Gantungan Kunci
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Gambar 5. 34 Desain Gantungan kunci media pendukung

(sumber: hasil desain penulis)



Media: Akrilik
Penempatan: Diberikan ketika event
Ukuran Desain; 1x7 cm, 1 x 4,5 cm

Software: Adobe Photoshop

5.2.5 Stiker

Eellga'édﬁ"daris

Gambar 5. 35 Stiker Media Pendukung
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Media: Stiker Vinyl
Penempatan: Diberikan ketika event
Ukuran Desain: 5x4cm,6x1cm,5x2cm

Software: Adobe Photoshop

5.2.6 Instagram

Sticker
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Gambar 5. 36 Promosi Instagram Katalog Kuliner Legendaris Purwokerto
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Media: Feed

Penempatan: Instagram Official Dinporabudpar Banyumas
Ukuran Desain: 4:5 (1080 x 1350 px)

Software: Adobe Photoshop



